
Omschrijving:

De druiven zijn afkomstig van wijngaarden die ongeveer 30 jaar oud zijn, geplant in klei en kalkrijke
bodems uit de late Jura-periode. De oogst wordt handmatig uitgevoerd en de druiven worden
voorzichtig geperst wanneer ze de kelder bereiken. Daarna gisten ze en ondergaan ze malolactische
gisting in roestvrijstalen tanks om de zuurgraad een beetje te verminderen en de wijn een vleugje
melkzuur te geven. De wijn rijpt tot slot twaalf maanden op de lie. Hierdoor heeft de wijn riant fruit
en souplesse en een verfijnde zuurgraad. De geur is intens en verfijnd; tropisch fruit, appel, witte
perzik, noten, elegante citrustoets. De smaak heeft een excellente frisheid, mooie balans met veel
fruit, genereus en mineralig, citrus. Chablis Grand Régnard; uiterst boeiende Chablis met complexe
fruittonen en een perfecte smaakstructuur. Uitstekend bij visge-rechten, zeevruchten en oesters!

Eigenschappen:

Algemeen

Land Frankrijk

Streek Bourgogne

Druif Chardonnay

Inhoud 75 cl

Smaak droog,Vol, aromatisch

Lekker bij visgerechten, kaasschotel, wit vlees

Alcohol percentage 13%

Bewaartijd 3 à 4 jaar

Serveer temperatuur 10-12° C

Jaar 2021

Wijn wit

Chablis Gran Regnard 37 cl
Domein: Maison Régnard

Product Code: PBG0201
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