
Omschrijving:

De helft van deze pinot noir is enkele maanden gerijpt op grote vaten van Frans eiken, en de rest
wordt gerijpt in kleine eiken vaten van 2 - 3 jaar oud. Na het blenden wordt de wijn gebotteld en
vervolgens nog enkele maanden in de fles gerijpt. Harmonieuze stijl, fluweelzacht, elegant en met
een duidelijk fruitig karakter. Aanbevolen in combinatie met rood vlees, lam, gevogelte en wild.

Eigenschappen:

Algemeen

Land Italië

Streek Alto Adige

Domein Fritz Kupelwieser

Druif 100 % Pinot Noir

Inhoud 75 cl

Smaak elegant, kruidig, vrij complex

Lekker bij wild,rood vlees, harde kazen

Bewaartijd 6 à 8 jaar

Serveer temperatuur 16-18° C

Jaar 2025

Wijn rood

Fritz Kupelwieser 'Pinot Noir'
Domein: Fritz Kupelwieser

Product Code: PIT0272

https://despert.be/index.php?route=product/product&product_id=1229

