
Omschrijving:

Het heeft een schitterende robijnrode kleur. In de neus komen intense tonen van rood fruit, vanille,
specerijen en aromatische kruiden naar voren, waardoor een complex en uitnodigend boeket
ontstaat. In de mond onthult de wijn een uitstekende drinkbaarheid en balans, vergezeld van zoete
en zijdezachte tannines. De smaak blijft lang in de mond hangen, waardoor een lichte
chocoladenasmaak achterblijft. De evolutie vindt plaats gedurende 12 maanden, waarvan 6
maanden in Slavonische eikenhouten vaten, met een verdere verfijning van 2 maanden op fles.
Perfect in combinatie met robuuste voorgerechten, vederwild, hapjes en vleeswaren.

Eigenschappen:

Algemeen

Land Italië

Streek Toscane

Domein Ambrogio e Giovanni Folonari Tenute

Druif Sangiovese

Inhoud 75 cl

Smaak krachtig, geconcentreerd, robuust

Lekker bij Vleesgerechten, gevogelte, kazen

Alcohol percentage 14 %

Bewaartijd 4 à 6 jaar

Serveer temperatuur 16-18° C

Jaar 2024

Wijn rood

Rosso di Montalcino 'La Fuga'
Domein: Ambrogio e Giovanni Folonari Tenute

Product Code: PIT0315

https://despert.be/index.php?route=product/product&product_id=1704

