
Omschrijving:

De Bourgogne Côte d’Or Blanc wordt gemaakt van oude Chardonnay-stokken. De oogst wordt
ontsteeld en vervolgens direct geperst. De wijn rijpt op fijne droesem gedurende 16 maanden in
400 liter vaten, waarvan minder dan 20% nieuw is. Elegante Bourgogne met verfijnde aroma’s van
citrus, witte bloemen en     rijpe appel, aangevuld met subtiele minerale tonen. In de mond fris en
mooi rond, met een fijne spanning, zachte structuur en een lange, elegante afdronk. Een
karaktervolle witte Bourgogne met een mooie balans tussen frisheid, finesse en mineraliteit.

Eigenschappen:

Algemeen

Land Frankrijk

Streek Bourgogne

Druif Chardonnay

Inhoud 75 cl

Smaak droog, vol, aromatisch

Lekker bij visgerechten, kaasschotel, wit vlees

Alcohol percentage 13%

Bewaartijd 3 à 4 jaar

Serveer temperatuur 10-12° C

Jaar 2024

Wijn wit

Charlopin - Tissier 'Bourgogne Blanc'
Côte d'Or

Domein: Charlopin - Tissier
Product Code: PBG0252
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