
Omschrijving:

Een intens purpere kleur met een ongelofelijke diepte. Rijke en complexe aroma's van zwart fruit.
Prachtige wijn. Een echte verwenning voor het gehemelte. Na een 25 tot 30 dagen durende
vergisting en erop volgende rijping van tien tot twintig maanden in de tufstenen dertiende eeuwse
kelders, komt de Château du Hureau Saumur Champigny op de markt. Deze ideale zomerwijn van
honderd procent cabernet franc heeft verrukkelijk fris rood fruit, lekker veel sap, cassis aroma's en
tonen van chocolade. Iets koeler dan gewoon drinken, op een graad of vijftien Celsius, is aan te
raden. Daarnaast buitengewoon spannend als arrangementwijn. Bewaren kan tot zeven jaar na de
oogst.

Eigenschappen:

Algemeen

Land Frankrijk

Streek Saumur-Champigny

Domein Philippe & Georges Vatan

Druif Cabernet Franc

Inhoud 75 cl

Smaak Vol, kruidig, vrij complex

Lekker bij gevogelte, vleesgerechten,Bqq

Alcohol percentage 13%

Bewaartijd 1-5 jaar

Serveer temperatuur 16-18° C

Jaar 2023

Wijn rood

Château du Hureau 'Tuffe'
Domein: Philippe & Georges Vatan

Product Code: PVL0063

https://despert.be/index.php?route=product/product&product_id=265

