
Omschrijving:

De traditionele wijn van het champagnehuis Bernard Lonclas, uitsluitend gemaakt met 100%
chardonnay druiven en heeft 4 jaar gerijpt. Met een dosage (suikergehalte) van 7 g/l is dit een brut
champagne. De kleur is lichtgeel met groene accenten, versterkt door een fijne mousse. In de neus
is deze champagne bloemig met tonen van citrusvruchten en perziken en in de mond evenwichtig,
levendig en fruitig met een frisse afdronk. Een mooie champagne om te serveren als aperitief of bij
schaaldieren, vis of en wit vlees.

Eigenschappen:

Algemeen

Land Frankrijk

Streek Champagne

Druif Chardonnay

Inhoud 75 cl

Smaak fris, licht, fruitig, droog

Lekker bij visgerechten, zeevruchten,aperitief

Alcohol percentage 12.5%

Serveer temperatuur 8-10° C

Jaar non millésimé

Wijn Bubbels

Champagne Bernard Lonclas 'Blanc
de Blancs'

Domein:
Product Code: PCH0131
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