
Omschrijving:

Deze schitterende wijn uit een iets minder gekende regio uit Italië is een elegante mix van
Sangiovese en Merlot. De wijn wordt gedurende 8 maanden op houten vaten gelagerd en
vervolgens nog enige tijd op fles. Ze heeft een prachtige herfstkleur en het vat is mooi geëvolueerd
met het donker fruit in de wijn. Een unieke lengte en complexe afdronk.

Eigenschappen:

Algemeen

Land Italië

Streek Umbrië

Domein Scacciadiavoli

Druif Merlot,Sangiovese

Inhoud 75 cl

Smaak krachtig, geconcentreerd, robuust

Lekker bij kaasschotel,vleesgerechten, pasta's

Alcohol percentage 13.5%

Bewaartijd 5 à 10 jaar

Serveer temperatuur 16-18° C

Jaar 2016

Wijn rood

Scacciadiavoli Rosso Umbrië
Domein: Scacciadiavoli
Product Code: PIT0244

https://despert.be/index.php?route=product/product&product_id=943

