
Omschrijving:

De Âge d’Or is een assemblage van zeer oude brandewijnen (“Extra Old” - X.O.) die door de familie
Groult in de loop van de twintigste eeuw zijn gedistilleerd. Koperen kleur; krachtige, intense neus
met houttoetsen; fruitig en gekruid in de mond met een sterke concentratie.

Eigenschappen:

Algemeen

Land Frankrijk

Streek Normandië

Domein Groult

Druif appels

Inhoud 70 cl

Smaak vol, kruidig, vrij complex

Lekker bij digestief

Alcohol percentage 41%

Serveer temperatuur 16-18° C

Wijn Calvados

Groult 'Age d'Or' XO
Domein: Groult

Product Code: STD0407

https://despert.be/index.php?route=product/product&product_id=96

